
ELŐÉTELEK
BLACK ANGUS BÉLSZÍNTATÁR 4990 Ft
hagyományosan, friss zöldségekkel és pirítóssal
1  3  6  7  9  11 

CÉZÁR SALÁTA 1990 Ft
parmezánnal (Cézár öntet, kruton)
1  3  5  6  7  8  9  10  11

+pirított csirkerögök 1490 Ft
+fűszeres sült csicseriborsó 1290 Ft

BURRATA PESTÓVAL 2990 Ft
balzsamos paradicsomágyon, ruccolával
és pirítóssal 
1  3  5  7  8  11  12

LEVESEK
ÚJHÁZI TYÚKHÚSLEVES 1490 Ft
1  3

GULYÁSLEVES 2490 Ft
marhalábszárból
1  3

PÓRÉHAGYMA KRÉMLEVES 1490 Ft
ricottával, fűszeres puffasztott barnarizzsel
1  3  5  7  8  9  11

KÖNNYŰ ÉTELEK
TÉSZTA ARRABBIATA 3590 Ft
erdei gombával, sült gomolya sajttal
normál/pikáns változat
1  3  7

LAZACFILÉ ROSTON 6490 Ft
ropogós gyökérzöldségekkel,
aszalt paradicsommal, citrusos vajmártással 
4  5  7  8  9  11

CSIRKEMELL SUPREME 4490 Ft
hummusszal, sült paprikával, sült édesburgonyával 
1  12

Érvényes 2024. május 13-tól.  Utolsó rendelés zárás előtt fél órával.
Áraink forintban értendőek, az áfát tartalmazzák.  Az árainkhoz 10% felszolgálási díjat számítunk fel.

FŐÉTELEK
BŐRÉN SÜLT FOGASFILÉ 7990 Ft
szegfűgombás rizottóval és petrezselymes vajjal 
4 

KONFITÁLT KACSACOMB 5990 Ft
káposztás nudlival, vörösboros lilahagymalekvárral 
1  3  7 

ROZÉ KACSAMELL 6490 Ft
erdei gombás linguine-vel, parmezánnal,
sült paradicsommal 
1  3  7

CSIRKEMELL 4190 Ft
füstölt sonkával, cheddar sajttal töltve,
panko morzsában, csónakburgonyával 
1  3  7 

SERTÉSSZŰZ 4190 Ft
aszaltszilvával töltve, bacon kalodában,
tökmagos-zöldséges kuszkusszal 
1  5  6  8  9  11

VÖRÖSBOROS MARHAPÖRKÖLT 4190 Ft
szalonnapörcös galuskával
1  3  9  10 

SÜLT TARJA 4490 Ft
serpenyős-gyöngyhagymás burgonyával
9  10 

BÉCSI SZELET BORJÚCOMBBÓL 7990 Ft
friss salátával, választható körettel 
1  9  10

PULLED PORK SZENDVICS 4990 Ft
marhaszegyből és császárhúsból,
coleslaw salátával és héjas chips burgonyával
1  3  6  7  8  11

ÉRLELT BLACK ANGUS HÁTSZÍN 6990 Ft
magos mustárral, sült hagymával, kacsazsíros-
rozmaringos pirított burgonyával 
1  10

ÉRLELT BLACK ANGUS BÉLSZÍN 9900 Ft
tócsni talpon, baconos-barnavajas kelbimbóval, 
vajas-petrezselymes karottával, jus-vel
vagy borsmártással
1  3  5  6  8  9  11

SALÁTÁK/SAVANYÚSÁG 890 Ft
Vegyes friss idénysaláta

Csemegeuborka/Almapaprika/Káposztasaláta
/Vegyes vágott savanyúság
1  12

DESSZERTEK
SOMLÓI GALUSKA 1790 Ft
1  3  5  6  7  8 

KARAMELLÁS TARTE 1790 Ft
fekete szederrel és habcsókkal 
1  3  7 

CSOKOLÁDÉFONDANT VANÍLIAFAGYLALTTAL 1790 Ft
1  3  5  7  8  11

PALEOLIT SZELET 1790 Ft 
3  5  6  7  8  11

PÓDIUM ÉTTEREM



STARTERS
BLACK ANGUS TENDERLOIN TARTARE 4990 Ft
traditional, served with fresh vegetables and toast
1  3  6  7  9  11 

CEASAR SALAD 1990 Ft
with parmesan (Ceasar dressing, crutons)
1  3  5  6  7  8  9  10  11

+grilled chicken strips 1490 Ft
+spiced roasted chickpeas 1290 Ft

BURRATA WITH PESTO 2990 Ft
on a bed of balsamic tomatoes, rocket salad, toast 
1  3  5  7  8  11  12

SOUPS
CHICKEN NOODLE BROTH „ÚJHÁZI’ 1490 Ft
1  3

GOULASH SOUP 2490 Ft
made from beef shank
1  3

CREAMY LEEK SOUP 1490 Ft
with ricotta, spicy puffed brown rice
1  3  5  7  8  9  11

LIGHT MEALS
PASTA ARRABBIATA 3590 Ft
with a mix of wild mushrooms, grilled gomolya 
cheese regular/spicy
1  3  7

GRILLED SALMON FILLET 6490 Ft
with crispy root vegetables, sun-dried tomatoes, 
citrus butter sauce 
4  5  7  8  9  11

CHICKEN BREAST SUPREME 4490 Ft
with hummus, roasted peppers and baked sweet 
potatoes 
1  12

MAIN COURSES
SKIN-SEARED SEA BASS FILLET 7990 Ft
with porcini mushroom risotto and parsley butter 
4 

CONFIT DUCK LEG 5990 Ft
with cabbage dumplings, red wine-infused red 
onion chutney 
1  3  7 

ROSE DUCK BREAST 6490 Ft
with wild mushroom linguine, Parmesan cheese, 
and roasted tomatoes 
1  3  7

STUFFED CHICKEN BREAST 4190 Ft
with smoked ham and cheddar cheese, coated in 
panko breadcrumbs, served with potato wedges 
1  3  7 

STUFFED PORK TENDERLOIN 4190 Ft
with dried plums and garlic, wrapped in bacon, 
served with pumpkin seed vegetable couscous 
1  5  6  8  9  11

RED WINE INFISED BEEF STEW 4190 Ft
dumplings with crispy bacon
1  3  9  10 

ROASTED PORK LOIN 4490 Ft
with pan freied pearl onions and potatoes
9  10 

VEAL CUTLET VIENNA-STYLE 7990 Ft
with fresh salad and served with a choice of side dish 
1  9  10

PULLED PORK SANDWICH 4990 Ft
made from beef brisket and pork shoulder, served 
with coleslaw salad and skin-on potato chips
1  3  6  7  8  11

AGED BLACK ANGUS SIRLOIN  6990 Ft
with wholegrain mustard, roasted onions, and duck 
fat-roasted rosemary potatoes 
1  10

AGED BLACK ANGUS FILLET STEAK 9900 Ft
on potato pancake, served with bacon-buttered 
Brussels sprouts, buttered parsley carrots, and a 
choice of jus or peppercorn sauce
1  3  5  6  8  9  11

MARINATED PICKLES 890 Ft
Seasonal mixed fresh salad

pickled cucumber/hot pickled apple pepper, 
cabbage salad/mixed salad
1  12

DESSERTS
SOMLÓI SPONGE CAKE 1790 Ft
1  3  5  6  7  8 

CARAMEL TART 1790 Ft
with blackberries and meringues 
1  3  7 

CHOCOLATE FONDANT, VANILLA ICE CREAM 1790 Ft
1  3  5  7  8  11

PALEOLIT SLICE 1790 Ft 
3  5  6  7  8  11

PÓDIUM ÉTTEREM

Valid from 2024. 05. 13.  Last orders half an hour before closing time.
Prices are in HUF and include the VAT  All prices are subject to additional 10% service charge.



1. Glutént tartalmazó gabonafélék (azaz 
búza, rozs, árpa, zab, tönkölybúza, kamut 
illetve hibridizált fajtái) és a belőlük 
készült termékek.
Cereals with gluten (i.e. wheat, rye, barley, oats, 
spelt, kamut, and all hybrid forms of these 
products)and products containing gluten.
Glutenhaltige Getreidearten (Weizen, 
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, bzw. 
deren hybridisierte Arten) und daraus 
hergestellte Produkte.

2. Rákfélék és a belőlük készült termékek.
Shellfish and shellfish products. 
Krustentiere und daraus hergestellte
Produkte.

3. Tojás és a belőle készült termékek.
Egg and egg products.
Eier und daraus hergestellte Produkte.

4. Hal és a belőle készült termékek.
Fish and fish products.
Fisch und Fischprodukte.

5. Földimogyoró és a belőle készült 
termékek.
Peanut and peanut products.
Erdnüsse und daraus hergestellte Produkte.

6. Szójabab és a belőle készült termékek.
Soybean and soybean products. 
Sojabohnen und daraus hergestellte
Produkte.

7. Tej és az abból készült termékek 
(beleértve a laktózt).
Milk and dairy products (including lactose).
Milch und Milchprodukte (auch Laktose).

8. Diófélék, azaz mandula, mogyoró, dió, 
kesudió, pekándió, brazil dió, pisztácia, 
makadámdió és az ezekből készült 
termékek.
Nuts (i.e. almond, hazelnut, walnut, cashew, 
pecan, brazil nut, pistachios, macadam) and 
any nut products.
Nüsse, d.h. Mandeln, Erdnüsse, Walnüsse, 
Cashewnüsse, Pekannüsse, Paranüsse, 
Pistazien, Macadamia und daraus 
hergestellte Produkte.

ALLERGIÁT VAGY INTOLERANCIÁT OKOZÓ ANYAGOK ÉS TERMÉKEK
FOODS CONTAINING FOOD ALLERGENS

ALLERGIE UND INTOLERANZ AUSLÖSENDE GRUNDSTOFFE UND PRODUKTE

9. Zeller és a belőle készült termékek.
Celery and products containing celery.
Sellerie und daraus hergestellte Produkte.

10. Mustár és a belőle készült termékek.
Mustard and products containing mustard.
Senf und daraus hergestellte Produkte.

11. Szezámmag és a belőle készült termékek.
Sesame seed and products containing 
sesame seed.
Sesamkörner und daraus hergestellte
Produkte.

12. Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett 
szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/
liter összkoncentrációt meghaladó 
mennyiségben.
The amount of sulphur dioxide and sulphites 
expressed as SO2 in excess of 10mg/kg
or 10mg/litre final concentration. 
Schwefeldioxid und die in SO2 ausgedrückten 
Sulfite über Gesamtkonzentration von
10mg/kg, bzw. 10mg/Liter.

13. Csillagfürt (lupin) és a belőle készült 
termékek.
Lupin and products containing lupin.
Lupine und daraus hergestellte Produkte.

14. Puhatestűek és a belőlük készült 
termékek.
Molluscs and products containing molluscs.
Weichkörpertiere und daraus hergestellte 
Produkte.

PÓDIUM ÉTTEREM
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Nyitva/Open/Geöffnet: 1100–2200

Telefon: +36 (96) 547 730 • E-mail: info@podiumetterem.hu

Üzemeltető/Powered by/Präsentiert von
Pannon Famulus Kft. 9022 Győr, Liszt Ferenc u. 42.

Mészáros Balázs
konyhafőnök
executive chef

Nagy Imre
étteremvezető
F&B manager




